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— BASTIA —

PARTE DOMANI con «Vitae», la
nuova rassegna del benessere, la stagio-
ne fierisitica di Umbriafiere, dopo la
lunga pausa estiva. L’iniziativa, che ve-
de promotori la Regione e I’Enit, ¢ una
scommessa che va al di 1a dell’evento
fieristico. La rassegna, che rimarra
aperta da giovedi a domenica, ha ’am-
bizione di interpretare nuove tendenze
del tempo libero che hanno modificato
negli ultimi anni le abitudini di turisti

ECONOMIA & FINANZA

Bastia, con la rassegna sul benessere «Vitae»
la regione scopre un nuovo «business)

italiani e stranieri. La mostra specializ-
zata intende riempire uno spazio lascia-
to libero non solo in Umbria o nell’Ita-
lia centrale. Lo spazio che si vuole riem-
pire & quello delle proposte per il relax,
la cura del corpo e la vacanza fitness.
Un’offerta variegata che come base co-
mune ha lo stare bene e si rivolge ad un
pubblico molto vasto, anche di giova-
ni, sempre pill interessato a dare valore

al tempo libero. La rassegna di notevo-
le impatto economico potra avere effet-
ti sia sugli operatori turistici in cerca di
motivazioni per la realizzazione di pac-
chetti vacanze, sia sull’offerta di struttu-
re per creare nuove attrazioni. Saranno
presenti nella quattro giorni fieristica
150 espositori, provenienti da tutta Ita-
lia, e 150 operatori specializzati, italia-
ni e stranieri. Un settore emblematico
¢ quello del turismo termale, che vanta

RISORSE
La Provincia
investe sulle idee
imprenditoriali

DAL PATTO VERDE arriva-
no quattro miliardi, per il cofi-
nanziamento di 53 progetti im-
prenditoriali. Disco verde della
Giunta provinciale anche per
quanto riguarda il sistema infor-
matico per i dati sul lavoro. La
Giunta ha dato il suo assenso al-
la richiesta dell’assessore Giulia-
no Granocchia che ha comuni-
cato l'introduzione di un nuovo
sistema informativo per il lavo-
ro ed in particolare per lattivi-
ta inerente 'estrazione e la for-
nitura dei dati e l'attivita di stati-
stica . La pRovincia ha lavorato
anche sul fronte della messa in
sicurezza di scarpate, ponti e
curve. Sono state approvate in-
fatti le delibere presentate
dall’assessore Riccardo Fioriti
sui lavori di somma urgenza
per la pulizia e la protezione di
una scarpata di monte sulla stra-
da della Contessa e di completa-
mento del rifacimento di un
ponte e di sistemazione di una
curva in localita San Vito sulla
regionale di Montemartano. La
spesa prevista dalla perizia e dal
progetto preliminare e definiti-
vo per i due interventi & di 258
mila euro.

s
SINERGIA
Il sindaco di Cascia Gino Emili
e il responsabile del Servizio
turistico associato Angelo Aramini
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ESTRATTO BANDO DI GARA

Oggetto: Centrale di La Spezia - Commessa
M202 - Revamping Torre T2

Procedura e Criterio di Aggiudicazio-
ne: Negoziata - Prezzo piu basso (fatta
salva la verifica della congruita tecnica)
Tipo di Appalto: Forniture - Acquisto
Luogo di Consegna: C.le di La Spezia -
Comune di La Spezia (SP)

CPV: 29221731-7

Divisione in lotti: NO

Durata: 12 mesi (dall'aggiudicazione del-
I'appalto)

Termine per il ricevimento delle
domande di partecipazione: 08/11/2007
ore 12:00

Testo Integrale del bando: il testo inte-
grale del Bando é stato pubblicato sul sup-
plemento alla Gazzetta Ufficiale dell'Unio-
ne Europea (GU/S) del 12/10/2007 col
numero 2007/S 197 - 239554

Il Responsabile Grandi Commesse Genera-
zione
Dino MARCOZZI

Enel S.p.A. Viale Regina Margherita, 137
00198 Roma

ESTRATTO DI BANDO DI GARA CON PROCEDURA APERTA. - Lotio
C16 0084435DF3,

VALNESTORE SVILUPPO S.R.L,
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numerosi poli di attrazione. Il fatturato
annuo di questo settore in Italia, ha ri-
cordato Stefano Cimicchi amministra-
tore dell’Apt, arriva a 16 miliardi di eu-
ro, mentre S6mila sono gli addetti e
2.500 le strutture. La fiera si svolge non
a caso in Umbria, regione che coniuga
in maniera evidente il rapporto tra va-
canze e natura. Domani, giovedi, ¢ la
giornata inaugurale, con il taglio del na-
stro alle 18 da parte della Governatrice
Maria Rita Lorenzetti e alla presenza
del direttore del’Enit Eugenio Magna-
ni.

MOSTRA MERCATO

Zafferano star

del week-end

Appuntamento a Cascia da venerdi

di SILVIA ANGELICI

— PERUGIA —
L 9 «ORO GIALLO» torna a far parla-

re di s¢, in occasione della settima

mostra mercato dello zafferano di
Cascia. L’appuntamento con questa spezia
prelibata ¢ da venerdi fino a domenica 28, du-
rante una manifestazione organizzata dal Co-
mune di Cascia, dal Servizio turistico associa-
to e dall’Associazione produtto-

ne — dice il sindaco Emili — ¢ quello di vei-
colare il territorio attraverso un prodotto di
eccellenza, per il quale abbiamo gia intrapre-
so la trafila burocratica per la richiesta del
marchio doc e igp». Dunque gastronomia,
ma anche turismo e valorizzazione delle bel-
lezze naturali della Valnerina, dove ogni an-
no approdano migliaia di turisti in cerca di
relax e borghi a misura d'uomo.

TRA LE INIZIATIVE collate-

dblogatrmo Losconon  OBIETTIVO ik iy mosra iDs oo s
30mila visitatori. quesanno «Promuovere dall’alto: il paesaggio della Val-
> > tuttala Valnerina  nerinae dello Spoletino», «Zaf-

con una formula ancora pil ac-
cattivante, il sindaco Gino Emi-
li, conta di fare almeno 40mila

con un prodotto
di grande qualita»

ferano in biblioteca», «Zaffera-
no a tavola» (degustazione di
pietanze secondo antiche ricet-

presenze. Tempi e modi della
manifestazione sono stati spiegati ieri a Palaz-
zo Donini dal primo cittadino di Cascia, pre-
senti I’assessore regionale all’agricoltura Car-
lo Liviantoni, Gianluca Polidori, presidente
dell’associazione dello zafferano e Angelo
Aramini del Servizio turistico associato. Il
programma della mostra mercato spazia da
degustazioni dell’«oro giallo» a convegni, mo-
stre e visite guidate tra le bellezze della Val-
nerina, tra cui I’escursione al tempio di villa
san Silvestro. «Obiettivo della manifestazio-

te e moderne interpretazioni) e
«Zafferano in vetrina» (allestimenti delle ve-
trine sul tema dello zafferano). E’ chiaro che
durante la mostra si potranno degustare gra-
tuitamente piatti e prodotti tipici accompa-
gnati dai vini umbri. «Si potranno assaggiare
specialita — ha detto il sindaco — curate con
una spezia che fino a qualche anno fa era in-
trovabile persino nei ristoranti del nostro ter-
ritorio». Tra gli ospiti della settima edizione
della mostra mercato, lo chef Moreno Cedro-
ni, del ristorante la Madonnina del pescatore.

UNIVERSITA’ IL BINOMIO VINCITORE E' STATO «SALUTE & SCIENZA»

Valnestore Sviluppo Sr1., Via Don Bosco, .11 - CAP 06100 - Perugia.
1) - Si rende noto che la societa Vainestore Swlupf)u S intende
esperire una ﬁara oon rncedu[alaFerta, ai sensi dell'art, 122 el D.
Lgs. n. 163/2006, per “Lavori di ristrutturazione urbanistica dellarea
industriale della ex Centrale Enel di Pietrafitia”. o
2) - Quantitativo o entita totale dell appatto: Euro 958.529,24, di cui
Euro 925.893,09 per lavori soggeti a rbasso ed Euro 32.636,15 per
oneri della sicurezza nonso%%e i ribasso; o
3- Temf)l di esecuziong: 330 giorni, naturali successivi e continui,
decorrent dalla data del verbale di consegna dei lavori; i
4)-Criter i aggiudicazione: offerta economicamente pil vantaggio-
sa ai sensi dellart. 83 del D. Lgs. n. 163 del 12 aprile 2006, determi-
nata in base ai se%uenn criteri di valutazione, i cu rispettivi pesi pon-
derali sono dertag atamente descritti nel D\sqglmare i Gara:
A) Prezz0, Soggetto solo al ribasso: max punti 50/100.
B) Tempo di esecuzione dei lavori: max punt 10/100,
C) Proposte migliorative riquardo e caratteristiche: ambiental, i
risparmio energetico & lo sviluppo sostenibile degli interventi in ter-
mini di esecuziong dei favori con particolare riguardo alla gestione
dei rifiut, aII’apprpwg;imnamento i materiali provenient da ativita
di cava, all'uso di materiali provenienti dal riciclaggio, all utilizzo di
componenti ¢ sistemi pid efficient rispetto alle indicazioni del proget-
to impiantistico e ['installazione i sistemi di telecontrollo ¢ ?estmne
energetica della rete e per il risparmio idrico: max punti 25/700;
D) Servizio successivo all impianto dell aree verdi: max punti 5/100;
E{ Servizio di assistenza tecnica: max punti 10/100.
5) - Scadenza del termine perentorio di ricezione delle offerte entro
& non oltre I ore 12,00 def giorno 27.11.2007.
|Gp)t—ﬂﬁesponsablle Unico del Procedimento: Arch. M. Alessandra
eiretto.
7)- Il bando integrale ed il Disciplinare di Gara, con le specifiche tec-
niche necessarie per la lPartempazmne, éqossonov essere consultati e
“scaricat” sul portale oella Provincia oi Perugia, sezione gare ed
appatt, al sequente indirizzo: www.provincia perugia.it.

Perugia, 11.10.2007
enga, 1110200 VALNESTORE SVILUPPO SRL.

NO009200M I| Presidente (Dott. Enzo Patalocco)

«Start Cup», tutti i premiati

— PERUGIA —

NIENTE ATMOSFERE paludate: I’Accade-
mia ha scelto intrattenimento premiando, ieri
sera, 1 migliori 3 progetti della IV edizione del
premio «Start Cup Perugia Camerino 2007» nel-
la cornice del «110 Café» di Perugia. Scienza e
salute: questo il binomio vincente che accomu-
naiprescelti. Sul podio, primi ex-aequo i proget-
ti «Sfe» e «Npp» (Nutracetical & phytochemical
products) e, subito dietro, «Pro.Labin». Le me-
daglie d’oro (nella foto i premiati) arrivano
dall’universo della chimica e si muovono nell’or-
bita dell’alimentazione salutare (in gergo «nutra-
ceutica») e degli integratori. I’azienda «Sfe»
mettera infatti in commercio principi attivi ve-
getali di altissima qualita, estratti con la tecnica
dei fluidi in fase supercritica, ovvero mediante
Paggiunta di anidride carbonica; «Npp» svolge-
ra invece attivita di produzione e consulenza nel
settore dei prodotti naturali, di analisi di integra-
tori, prodotti dietetici e cosmetici. «Pro.Labin»

infine, si occupera di additivi chimicamente pu-
r1, efficaci ma in linea con le nuove norme di si-
curezza europee, in merito all’'uso dei metalli pe-
santi. «Le iniziative imprenditoriali a concorso
— ha spiegato Francesco Bistoni, rettore
dell’Universita degli Studi di Perugia — metto-
no in pratica il cosiddetto
’spin-off’: tandem universi-
ta-impresa nato nel mon-
do anglosassone anni fa e
in cui solo ora I'Italia sista |
affacciando». Il premio
(6mila euro per i primi e
2mila per il terzo classifica-
to) verra erogato solo al momento della costitu-
zione dell’azienda. «Abbiamo almeno 20 impre-
se nate dallo ’Start Cup’ e ancora sul mercato —
ha concluso Loris Nadotti, delegato del rettore e
direttore del premio — e, nonostante la concor-
renza dei due Politecnici, I’anno scorso un pro-
getto perugino & arrivato 4°a livello nazionale.
Roberta Mancinelli




